REGIONALE CO2-ZERTIFIKATE DURCH
HUMUSAUFBAU

Humus speichert CO2

Die Landwirtschaft kann einen grof3en Beitrag zur
Lésung des Klimawandels beitragen. Humus in Boden
kann langfristig CO2 binden. Je mehr Humus aufgebaut
wird, desto mehr schédliches CO2 wird gespeichert.

MaBnahmen zum Humusaufbau sind z.B.

» Einsatz von hofeigenem, organischen Diinger
» kein Einsatz von Pestiziden
» vielfdltige, achtjdhrige Fruchtfolge,
keine Monokulturen
» Mischkulturen und Gemenge fiir mehr Diversitat

Haslachhof-Zertifikate

Uber die Menge CO2, die wir in unseren Bdden spei-
chern, bieten wir CO2-Zertifikate an. Bisher lauft der
Zertifikatshandel fast ausschlieBlich Gber Projekte im
Ausland bzw. in Entwicklungsldndern. Unternehmen
kdnnen mit dem Erwerb der Haslachhof-Zertifikate ihren
CO2-AusstoB zukiinftig auch regional kompensieren.
Mehr Infos erhalten Sie auf unserer Homepage:
www.co2-humus.de
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Dieses Thema ist aktueller denn je. Ohne Bienen als
Blitenbestauber ist eine Artenvielfalt in der Pflanzen-
welt nicht moglich.

Auf landwirtschaftlichen Flachen, die intensiv bewirt-
schaftet werden, wo Pflanzenschutzmittel jede uner-
wiinschte Pflanze bekdampfen, ist fiir Insekten und Klein-
tiere wenig Platz. Die Artenvielfalt nimmt rapide ab.

KLEIN ABER FEIN:
Als Oko-Betrieb ergreifen wir schon viele MaBnahmen, UNSER HOFLADEN
um lebenswerten Raum zu schaffen.
Verzicht auf Pestizide und Kunstdiinger In familidrer Atmosphdre kénnen Sie unsere Produkte
Ansaat einer blihenden Klee-Luzernemischung kaufen, selbstverstandlich alles in Bio-Qualitat. Wir be-
mit verschiedenen Krautern auf 100 Hektar raten Sie bei der Auswahl und geben gerne Tipps zur
Abwechslungsreiche, achtjahrige Fruchtfolge Zubereitung des Fleisches. Schauen Sie bei uns rein,
wir freuen uns auf lhren Besuch!

Unser Engagement flir den Naturschutz

wurde beim Wettbewerb ,Hofe fir

Biologische Vielfalt” im Herbst 2020 mit dem
Hauptpreis in der Kategorie ,Ackerbau” belohnt.

Familie Wiggert

Unsere Offnungszeiten:

Samstag: 9.00 - 12.00 Uhr

und gerne nach telefonischer Vereinbarung.
Wir sind flexibel, rufen Sie uns einfach an.

Im Jahr 2019 haben wir das Bliihpaten-Projekt ge-
grindet. Firmen Glbernehmen dabei eine Patenschaft

| T A
fiir eine Flache von 200, 300 oder 500m?>. Diese Flichen HaSIaCthf ' =

saen wir mit einer speziellen Blith- oder Wildpflanzen- Familie Wiggert

mischung an und lassen sie zur Bliite kommen. . E =5
Hammerleweg 24 e

Mehr Infos erhalten Sie auf unserer Homepage: (Zufahrt Giber obere Talstral3e)
www.bluehende-felder.de 79843 Loffingen

Tel.076 54-10 25
Fax07654-807273
Mobil 0170 - 525 96 23

info@haslachhof.de
www.haslachhof.de

&
Bliihende Felder

HASLACHHOF - BLUHPATENSCHAFT




FLEISCH ESSEN MIT GUTEM GEWISSEN

Der Fleischkonsum ist heute immer haufiger in der Kritik:
Bemangelt werden negative Auswirkungen auf Umwelt
und Klima oder mangelndes Tierwohl.

Die gute Nachricht: Unser Fleisch kdnnen Sie mit gutem
Gewissen essen.

»» Eigener Futteranbau: Unsere Kiihe bekommen nur
okologisches Futter von eigenen Griinlandflachen -
kein Kraftfutter, kein Mais oder Soja.

» Kurzer, stressfreier Transport: Schlachtung bei der
Firma Adler in Bonndorf.

) Keine Massentierhaltung: Unsere Kiihe haben viel
Platz und einen groBen Auslauf.

» Artgerechte Haltung: Trockene Liegeflachen dank
grof3ziigigem Einstreu mit Stroh und Dinkelspelz.

Achten Sie beim Fleisch-
einkauf auf Regionalitat und
artgerechte Tierhaltung.

DAS FINDEN SIE
IN UNSEREM HOFLADEN

UNSER GOURMET-FLEISCH

Die Hinterwalder-Rinder wachsen sehr langsam. Dies
ist der erste Grund fir die ausgezeichnete Fleischquali-
tat. Darliber hinaus geben wir dem Fleisch die Zeit, die
es zur Reife braucht. Deshalb ist unser Rindfleisch so,
wie es sein soll: kraftig im Geschmack, zart im Mund.

SO ERHALTEN SIE UNSER FLEISCH

Wir verkaufen unser Fleisch kiichenfertig und vakuumiert.

DE-OKO-006
Deutsche
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UNSERE BIO-WURST

Hergestellt ohne Zusatzstoffe wie Glutamat, Phosphat
oder das gesundheitsbedenkliche Nitritpokelsalz - daftr
mit bestem Fleisch und natirlichen Gewiirzen.

Viele Menschen wollen oder diirfen kein Schweinefleisch
mehr essen. Wir haben ein gro3es Sortiment an Wurst aus
100% Rindfleisch, wie z.B. luftgetrocknete Salami, Pfeffer-
beil3er, Leberwurst, Rinderschinken oder Grillbratwdrste.

BIO-GETREIDE

Unsere selbst angebauten Getreidesorten Dinkel und
Einkorn kdnnen Sie im Hofladen kaufen. Unser Getreide
unterliegt den strengen Anforderungen des Bioland-
Verbandes.

WURSTGESCHENKE

Uber gutes Essen freut sich jeder! Wir stellen Ihnen Ves-
persackle oder Geschenkkisten gefiillt mit Bio-Wurst nach
dem Wert Ihrer Wahl zusammen.

Natirlich haben wir auch Gutscheine.

HASLACHHOF - UNSERE STANDBEINE

Wir sind von der 6kologischen Landwirtschaft Giber-
zeugt! Auf unseren Flachen setzen wir weder Pflanzen-
schutzmittel noch Kunstdiinger ein.

Daher ist eine nachhaltige Fruchtfolge notwendig, um
gute Ernten zu erzielen und gleichzeitig die Boden-
fruchtbarkeit langfristig zu verbessern.

Unsere drei Standbeine sind:

Ackerbau
Angebaut werden Dinkel, Einkorn und Hafer, sowie
Klee- und Luzernegras, Roggen und Mais.

Strom- und Warmeerzeugung

Unsere Biogasanlage produziert Strom fiir ca. 4.000 Per-
sonen pro Jahr. Die Abwarme speisen wir zu 100% ins
Nahwdrmenetz der Stadt Loffingen ein. Unseren eigenen
Strombedarf decken wir komplett aus regenerativen
Energien: Strom unserer eigenen Photovoltaikanlagen
und Strom aus Wasserkraft.

Fur unsere nachhaltige und klima- -
freundliche Energieproduktion wurden CERESAWARD
wir 2019 im Rahmen des Ceres-Awards T
zum ,Energielandwirt des Jahres” gewahlt.

Mutterkuhhaltung/Fleischverkauf
Die Hinterwalder Rinder sind eine heimische Rinderrasse
aus dem Schwarzwald. Unsere Herde besteht aus 40 Mutter-

kiihen mit ihren Kalbern. Etwa acht Monate lang saugen die
Kalber die Milch ihrer Mutterkiihe. Danach bleiben sie noch
etwa ein Jahr im Stall. Insgesamt haben wir ca. 100 Tiere.




